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CABO DE SAL

ESENCIA MEDITERRANEA

CABO DE SAL



ARRIBANDO A PUERTO

Croquetas de carabinero con mayonesa de kimchi 10.90€
Croqueta de bacalao cremosa con alioli negro 10.90€
Croqueta de puchero con mayonesa de azafrin 11.90€
Marinera, marinero, bicicleta 3.30€
Marinera de pulpo alabrasayalga codium 5.50€
Marinera de bonito curado y Katsoubushi 4.90€
Jamon ibérico 100% bellota con comate de mazarron y tostas racion: 27.50€ / media: 14.90€
Tabla de quesos con chuney de tomate 22.90€

Saam de attin rojo 13.90€
con aguacate, pepino crujiente, salsa de yogur espectado, pistachos y miel (3ud)

Savarin de morrillo de atin rojo confitado con mayonesa Hoisin (2 ud) 14.90€
Nuestras Bravas 9.90€

Brioche de cordero estofado con ditiles y mayonesa de kimchi 9.90€

S A B O R A TR A D I C I O N Pan Rustico alabrasa con sobrasada lbérica y mantequilla fresca

PanyServicio: 2,20€ pax

S

CABO DE PALOS




PRIMERA OLA

Huevos rotos con gamba roja al ajillo y patatas chip

Ceviche de gambas, corvinay pulpo con leche de tigre de maracuyda y maiz

Huevos rotos con jamoén ibérico y pimientos de padron

Pulpo alaparrilla con paiaia asada al carbon

Vieira con velo de panceta sobre salmorejo de maiz

Alcachofa alabrasa gratinada corn queso Payoyo, sobrasada ibérica y piiones (2ud)
Carpaccio de quisquilla

con gel de mango fresco, perlas de yuzu, AOVE'y un toque de sichimi

Carpaccio de wagyu

con finas lascas de parmesano, ricula, aceite de trufa blanca y alcaparras

DE LA ALMADRABA
A LA BRASA

Parpatana de atinrojo alabrasa

Bacalao negro con pasta de miso, cebollas y tomates Cherry
Lubinaalaparrilla

Salmén teriyaki con salieado de verduras

Lomo de rodaballo asado

Bogavante a labrasa con /uevos fritos y ligado con su pilpi

Tartar de atin rojo con semillas de mostaza, sesamo negro y piriones
Solomillo de atiin rojo al carbén

Ventresca de atin rojo con teriyaki balsamica y cabeza de ajos asada

HUERTA ENTRE MARES

DE LA TLONJA




\NUESTRA PASTA FRESCA

MARCADO A FUEGO

S

CABO DE PALOS

\UESTROS ARROCES

Minimo dos personas. Precio por persona.
Arroz Cabo de Sal

con ventresca de atin rojo a la brasa, morrillo confitado y gamba roja

Paeclla de marisco
(gamba, cigala, calamar, gambon, mejillones, almejas y emperador)

Arroz de marisco pelado

Arrozde pulpo alabrasaygamba pelada

Arroz de bogavante y codium

Arroz negro de sepia, calamary chipirones a la brasa

Arroz de secreto ibérico alabrasa
pimientos y puerros asados al carbon y ajos tiernos

Arroz de pollo campero, foiey shitake

Caldero del mar menor con mujol

Arroz de verduras braseadas y garbanzos

POSTRES

Pina asada al Hosper con alméibar de ron y coco, helado de coco y toque de lima
Tiramisu con sobaos pasiegos, chocolate blanco y espuma de amaretio

Clasica tarta de queso al horno con /elado de Frambuesa

Fruta fresca de temporada

Milhojas caramelizadas

con crema pastelera de naranja, salsa toffe y helado de cacatete salado
Tarta helada al whiskey

Bomba de chocolate con brownie casero y salsa de chocolate con leche




